Hemlaxa

Arskurs: Gymnasiet
Amne: Teknik 2
Tema: Matteknik och grunder for registrering

Ordkollen

Har listas fem dmnesord pa ldxans tema som ar bra att kénna till betydelsen
av.

o Matteknik: Tekniker och metoder for att utfora matningar av fysiska
variabler.

» Matinstrument: Verktyg som anvands for att utfora matningar (t.ex.
linjal, termometer, multimeter).

* Noggrannhet: Graden av overensstammelse mellan ett matresultat
och det verkliga vardet.

« Felkilla: Faktorer som kan paverka resultatet av en méatning, vilket
kan leda till avvikelser.

» Datainsamling: Processen att samla in, registrera och analysera data
fran matningar.

Instuderingsfragor

 Vad definierar matteknik?

e Namn tre olika typer av matningar.

« Vilka verktyg ingar ofta i matteknik?

e Hur kan man sakerstalla noggrannhet i matningar?

 Varfor ar det viktigt att dokumentera matdata?

» Vad menas med precision i matningar?

» Ge exempel pa hur matdata kan visualiseras.

» Beskriv kort en fallstudie dar matteknik anvands.

« Diskutera hur felkallor kan paverka resultatet av en matning.
» Hur kan resultaten av en matning ha praktiska tillampningar?

Skrivuppgift

Uppygift 1: Redogor for en matning

Skriv en rapport (max 300 ord, ca 1/2 sida) dar du beskriver en matning du
gjorde under lektionen. Beskriv matmetoden, de instrument du anvande och
resultaten du fick.

Svar:



Uppgift 2: Analysera felkallor

Skriv en analys (max 200 ord, ca 1/4 sida) av eventuella felkallor i din
matning. Diskutera hur dessa felkéallor kan paverka resultatet.

Svar:
Uppygift 3: Matmetoder i olika sammanhang

Skriv en uppsats (max 500 ord, ca 1 sida) som beskriver olika matmetoder
som anvands inom teknik. Diskutera for- och nackdelar med varje metod
samt relevansen av noggrannhet och precision.

Svar:
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