Provkonstruktion

Arskurs: Gymnasiet
Amne: Kinesiska 1
Tema: Mat och dryck i Kina

Syfte

Syftet med detta prov ar att bedoma elevernas forstaelse och kunskap kring
kinesisk mat och kultur, samt deras formaga att anvanda relevant vokabular
och fraser kopplade till temaomradet.

Koppling till styrdokument

Centralt innehall

Lektionens fokus kommer att ligga pa kinesisk mat och dryck, inklusive
traditionell matlagning och kulturella betydelser av olika ratter. Eleverna
kommer ocksa att lara sig relevant vokabular och fraser kopplade till mat
och maltider.

Kunskapskrav

Eleven kan delta i samtal dar de framfor perspektiv pa kinesisk mat och
kultur, samt anvanda vokabular relaterad till mat i konkreta sammanhang.

Prov

Faktafragor

1. Vilket av foljande alternativ ar en traditionell kinesisk ratt?
A) Pizza

B) Sushi
C) *0 (jidozi - dumplings)**
D) Tacos

2. Vad betyder “[J]” (mifan)?
A) Nudlar

) FkRigH*

) Gronsaker

)

3. Vilken dryck ar vanligast i Kina?
A) Kaffe



5. Vad representerar maten i kinesisk kultur?
A) Enbart naring

**Sociala band**

Utbildning

Ekonomi

B
C
D

6. Hur planeras en kinesisk maltid typiskt?

A) Genom att valja en ratt

B) **Med flera ratter som balanserar smaker**
C) Enbart efter sasongens ingredienser

D) P& mafa

7. Vad betyder maltider for kinesiska kulturen?
A) En konsumtion av mat

B) **Att framja sociala relationer**

C) En affarsmojlighet

D) Ett satt att fira personligheter

8. Vilken ar en typ av kinesisk nudelratt?
A) ¥*Chow mein**

B) Spaghetti

C) Fettuccine

D) Lasagne

9. Vilket av foljande ar en typ av kinesisk tofu?
A) Parathas

B) *Doufu ([J[])**
C) Feta

D) Ricotta

10. Vad betyder “maltiden” i det kinesiska spraket?
A) En helgdag

B) **Ett tillfalle att umgas**

C) En matratt

D) En tradition



11. Vad kallas den kinesiska matratten som ofta serveras pa festligheter?
A) Sushi

B) **Pekinganka**

C) Pasta

D) Burgare

12. Vilket adjektiv beskriver bast kinesisk mat?
A) Dyr

B) Sot

C) **Variation**

D) Ensidig

13. Vad ar en vanlig sas som anvands i kinesisk matlagning?
A) Barbequesas

B) **Sojasas**

C) Ranchdressing

D) Tomatsas

14. Vilken av foljande ratter ar en typisk dessert i Kina?
A) ¥**Mooncake ([J[])***

B) Cheesecake

C) Brownie

D) Kladdkaka

15. Hur paverkar kinesisk mat geografi?

A) Ingen paverkan

B) **Det paverkar vilka ravaror som anvands i olika regioner**
C) Endast internationell mat paverkas

D) Endast historiska faktorer paverkar

Resonerande fragor

1. Beskriv hur traditionell kinesisk matlagning speglar samhallets
varderingar. Detta ger mojlighet att visa en djupare forstaelse for kulturella
normer.

2. Diskutera vikten av att umgas vid maltider i kinesisk kultur. Eleverna kan
fordjupa sig i sociala interaktioner och deras betydelse.

3. Vad ar de kulturella betydelserna av olika ratter vid kinesiska hogtider?
Denna fraga gor att eleverna kan koppla mat till traditioner.

4. Hur har globaliseringen paverkat kinesisk matkultur? Detta ger av
eleverna chansen att reflektera over forandringar och traditioner.

5. Jamfor kinesiska matvanor med svenska matvanor och diskutera
skillnader. Har far eleverna mojlighet att visa kinnedom om olika



matkulturer.

6. Hur kan maltider fungera som en bro mellan generationer i kinesiska
familjer? Eleverna far mojlighet att resonera kring familjetraditioner.

7. Reflektera 6ver hur smakprofiler i kinesisk mat skiljer sig fran
vasterlandsk mat. Detta ger djup kunskap om saval smak som kultur.

8. Vilka utmaningar finns det for att bevara traditionell kinesisk matlagning i
dagens samhalle? Eleverna far mojlighet att koppla kulturarv till modern tid.

Bedomning

Faktafragorna ger max 15 poang och resonerande fragorna max 8 poang.
For betyg E kravs minst 8 poang, for betyg C kravs 12 poang (varav minst 3
poéng fran resonerande fragor), och for betyg A krévs 18 poang (varav minst
5 poang fran resonerande fragor).
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